


INFEKTIONSPRÄVENTION:  
Reinigung, Desinfektion und Hygiene

ALLGEMEINE RICHTLINIEN
\   Befolgen Sie die Empfehlungen der örtlichen Gesundheitsbehörden im Zusammenhang mit lokalen 

Ausbrüchen und Infektionsrisiken sowie der Notwendigkeit einer Isolierung oder Schließung.

\   Weisen Sie erneut auf Verfahren der persönlichen Hygiene (Handhygiene und Husten-Etikette) im 
gesamten Betrieb hin.

\  Stellen Sie geeignete Hilfsmittel wie Taschentücher und Stationen zur Händedesinfektion bereit.

\   Halten Sie geeignete Desinfektionsmittel vorrätig (eine Liste geeigneter Produkte erhalten Sie bei 
Ihrem Ecolab Spezialisten).

\   Stellen Sie eine genaue Überwachung der Gesundheit der Mitarbeiter sicher. Ermutigen Sie 
Mitarbeiter, die Symptome zeigen, zu Hause zu bleiben.

KONKRETE RICHTLINIEN ZUR UMSETZUNG
GÄSTEZIMMER

\   Stellen Sie eine gründliche Reinigung und Desinfektion 
aller harten Oberflächen sicher.

ÖFFENTLICHE BEREICHE
\  Erhöhen Sie die Reinigungs- und Desinfektionshäufigkeit 
     für berührungsintensive Oberflächen.

SPEISERAUM
\   Stellen Sie Stationen zur Händedesinfektion mit einem 

alkoholbasierten Desinfektionsmittel bereit.

\  Erhöhen Sie die Reinigungs- und Desinfektionshäufigkeit 
     für berührungsintensive Oberflächen.

\   Ziehen Sie in Erwägung, Speisen nur zum Mitnehmen 
bereitzustellen.

WASCHRÄUME
\   Reinigen und desinfizieren Sie öffentliche Toiletten 

entsprechend der Angaben auf dem Produktetikett.

\   Stellen Sie direkt vor den öffentlichen Toiletten 
geeignete Stationen zur Händedesinfektion mit einem 
alkoholbasierten Desinfektionsmittel auf.

GASTGEWERBE



KONKRETE RICHTLINIEN ZUR UMSETZUNG (FORTS.)

BERÜHRUNGSINTENSIVE BEREICHE

KÜCHE UND NICHT-ÖFFENTLICHE BEREICHE
\   Stellen Sie Stationen zur Händedesinfektion mit einem 

alkoholbasierten Desinfektionsmittel bereit.

 WÄSCHEREI
\   Befolgen Sie strenge Verfahren zur Infektionsbekämpfung 

beim Einsammeln von Wäsche, z. B. die Verwendung 
einzelner Wäschebeutel für jedes Zimmer.

MITARBEITER
\   Stellen Sie eine genaue Überwachung der Gesundheit 

der Mitarbeiter sicher. Weisen Sie erneut auf Verfahren 
der persönlichen Hygiene sowie der Husten-Etikette 
hin. Ermutigen Sie Mitarbeiter, die Symptome zeigen, zu 
Hause zu bleiben.

MITARBEITER (FORTS.)
\   Identifizieren Sie wichtige Mitarbeiter und Funktionen 

– erarbeiten Sie einen geeigneten Notfallplan. 
Berücksichtigen Sie dabei auch, ob Mitarbeiter eventuell 
von zu Hause aus arbeiten können.

\   Stellen Sie Stationen zur Händedesinfektion, 
gebrauchsfertige Desinfektionssprays oder -tücher und 
Taschentücher für Mitarbeiter bereit, die in der Liste 
Ihres Ecolab Spezialisten aufgeführt sind.

\   Lassen Sie die Mitarbeiter die von ihnen verwendeten 
harten Oberflächen gemäß der Angaben auf dem 
Produktetikett desinfizieren.

\   Schulen und informieren Sie sämtliche Mitarbeiter 
bezüglich des Status der Infektion und der geeigneten 
Verfahren zur Infektionskontrolle.

GÄSTEZIMMER 
\   Türgriffe

\   Schreibtische, Tische, Stühle und 
Lampen

\   Schubladengriffe an Kommoden

\   Lichtschalter und Thermostate

\   Vorhangzuzieher

\   Minibar, Speisekarte und Infomaterial  
im Zimmer

\   Telefone und Tastenfelder, Tastaturen 
von Fernbedienungen und Wecker

\   Fernseher

\   Sicherheitsriegel und Türspione

\   Mülleimeröffnungen

\   Bügeleisengriffe, Kleiderbügel und 
Gepäckablage

\   Wasserhähne und WC-Spültasten

KÜCHE UND NICHT-
ÖFFENTLICHE BEREICHE

\  Türgriffe und -öffner

\   Griffe an Gerätetüren und Bedienknöpfe

\   Griffe an Spendern (Getränke usw.)

\  Eisschaufeln

\   Griffe an Kühlräumen und andern 
Kühlschränken

\   Kunststoffvorhänge an Kühl- und 
Gefrierräumen

\  Griffe an Tiefkühlgeräten

\  Spülen mit drei Becken und Moppspülbecken

\  Griffe am Handwaschbecken

\   Seifenspendertasten am Handwaschbecken

\   Tuchspendergriffe am Handwaschbecken

\  Mülleimeröffnungen

\  Reinigungsutensilien

\  Eimer

\  Telefontastenfelder und -hörer

\  PCs
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WASCHRÄUME
\   Türgriffe

\   Wasserhähne und WC-Spültasten

\   Tuchspendergriffe

\   Seifenspendertasten

\   Babywechselstationen

\   Mülleimeröffnungen

FOYERBEREICH UND 
SPEISERAUM

\   Türgriffe, Türöffner, Türschwellen 
und Handläufe

\   Telefone und Tastenfelder

\   Tische und Stühle

\   Kaffee- und Getränkestationen

\   Verkaufsautomaten und Eisspender

\   Infoterminals

\   Mülleimeröffnungen

\   Hochstühle


